
 
 

 
 
	
  
Soup	
  of	
  the	
  Day,	
  Our	
  Own	
  Bread	
  £5.95	
  
	
  

Warm	
  Potato	
  Pancake	
  with	
  Smoked	
  Salmon,	
  Chive	
  Crème	
  Fraiche,	
  Avruga	
  Caviar	
  	
  £8.75	
  
	
  

Home	
  Smoked	
  Duck	
  Breast	
  Salad,	
  Red	
  Wine	
  Marinated	
  Beetroot,	
  Orange	
  Syrup	
  £8.50	
  
	
  

Black	
  Pudding,	
  Bacon,	
  Wild	
  Mushroom	
  &	
  Sauté	
  Potato	
  Salad,	
  Poached	
  Duck	
  Egg	
  £8.25	
  
	
  

Local	
  Game	
  &	
  Pistachio	
  Terrine,	
  Spiced	
  Pickled	
  Prunes,	
  Melba	
  Toast	
  £7.50	
  
	
  

Avocado,	
  Parmesan,	
  Sun	
  Blush	
  Tomato	
  &	
  Rocket	
  Salad,	
  Raisin	
  &	
  Pinenut	
  Dressing	
  £7.95	
  
	
  
	
  

	
  

HORSE	
  AND	
  GROOM	
  “PUB	
  CLASSICS”	
  
	
  

Home	
  Cooked	
  Honey	
  Roast	
  Ham,	
  “Billy’s”	
  Free	
  Range	
  Fried	
  Eggs,	
  Chips	
  £13.95	
  
	
  

Gloucester	
  Old	
  Spot	
  Pork	
  Sausages,	
  Chive	
  Mash,	
  Red	
  Onion	
  Marmalade	
  Gravy,	
  Peas	
  £13.95	
  	
  
	
  

Deep	
  Fried	
  Beer	
  Battered	
  “Fish	
  of	
  the	
  Day”	
  our	
  own	
  Tartare	
  Sauce,	
  Chips	
  
Please	
  see	
  the	
  blackboard	
  for	
  today’s	
  catch	
  
	
  

Pie	
  of	
  the	
  Day	
  -­‐	
  Please	
  see	
  the	
  blackboard	
  
	
  
	
  

Pan	
  Fried	
  Breast	
  &	
  Braised	
  Leg	
  of	
  ‘Lidstone’	
  Pheasant,	
  Onion	
  &	
  Bacon	
  Sauté	
  of	
  Oddington	
  Greens	
  	
  
Confit	
  New	
  Potato,	
  Sage	
  Cream	
  Sauce	
  £14.95	
  
	
  

Braised	
  Beef	
  Steak,	
  Horseradish	
  Crushed	
  Potatoes,	
  Mushroom	
  &	
  Tarragon	
  Jus	
  
Roast	
  Chantennay	
  Carrots	
  £14.50	
  
	
  

Baked	
  Goats	
  Cheese	
  &	
  Red	
  Onion	
  Tart,	
  Provencal	
  Vegetables,	
  Tapenade	
  Dressing	
  	
  £14.25	
  
	
  

Baked	
  Supreme	
  of	
  Salmon	
  flavoured	
  with	
  Spring	
  Onion,	
  Chilli,	
  Ginger,	
  Lime	
  &	
  Soy	
  Sauce	
  
Pak	
  Choi	
  &	
  Sesame	
  Noodles	
  £16.95	
  
	
  

Brie	
  &	
  Spring	
  Onion	
  Cheesecake,	
  Cranberry	
  Vinaigrette,	
  Walnut	
  Salad	
  £13.75	
  
	
  

Roast	
  Smoked	
  Haddock	
  Fillet	
  “Kedgeree”	
  &	
  Spinach	
  Risotto,	
  Parsley	
  Cream	
  
Poached	
  Hens	
  Egg	
  £16.95	
  
	
  

21	
  Day	
  Aged	
  Beef	
  from	
  Hereford	
  Herds	
  served	
  with	
  Sauté	
  of	
  Green	
  Beans	
  &	
  Shallots	
  and	
  a	
  Choice	
  of:-­‐	
  
Chips	
  or	
  Chive	
  Mash,	
  Green	
  Peppercorn	
  Sauce	
  or	
  Roast	
  Garlic,	
  Shallot	
  &	
  Rosemary	
  Butter	
  
	
  

8oz	
  SIRLOIN	
  £22.95	
  	
  	
  or	
  	
  	
  10oz	
  SIRLOIN	
  £26.95	
  	
  	
  	
  
6oz	
  FILLET	
  £22.95	
  	
  	
  	
  	
  or	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  8oz	
  FILLET	
  £26.95	
  	
  
	
  
	
  

SIDE	
  ORDERS	
  	
  	
  Rustica	
  &	
  Etna	
  Olives	
  From	
  The	
  Fresh	
  Olive	
  Company	
  £3.95,	
  Wild	
  Rocket	
  &	
  Parmesan	
  Salad	
  	
  £5.50,	
  Mixed	
  Salad	
  £5.50,	
  
Mixed	
  Leaves	
  with	
  House	
  Dressing	
  £3.95,	
  Boiled	
  New	
  Potatoes	
  £2.95,	
  Fine	
  Green	
  Beans	
  £3.50,	
  Chips	
  £4.25	
  
	
  

The	
  Horse	
  and	
  Groom,	
  Upper	
  Oddington	
  
Moreton	
  in	
  Marsh,	
  Gloucestershire,	
  GL56	
  0XH	
  

Tel:	
  01451	
  830584	
  email	
  info@horseandgroom.uk.com	
  

	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  www.horseandgroom.uk.com	
  



 
All	
  of	
  our	
  puddings,	
  ice-­‐creams,	
  sorbets	
  &	
  biscuits	
  are	
  homemade	
  &	
  are	
  priced	
  at	
  £6.95	
  each	
  
	
  
Triple	
  Chocolate	
  Tart,	
  Raspberry	
  Sorbet,	
  Sauce	
  Anglaise	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  

Baked	
  Toffee	
  Cheesecake,	
  Hazelnut	
  Ice	
  Cream,	
  Coffee	
  Sauce	
  
	
  

Iced	
  Chocolate	
  Parfait,	
  Raspberry	
  Coulis,	
  Chocolate	
  Triangle	
  
	
  

Sticky	
  Date	
  Pudding,	
  Butterscotch	
  Sauce,	
  Vanilla	
  Ice	
  Cream	
  
	
  

Apple	
  &	
  Pear	
  Crumble,	
  Honey	
  &	
  Clotted	
  Cream	
  Ice	
  Cream,	
  Cardamom	
  Sauce	
  
	
  

Three	
  Regional	
  Cheese,	
  Homemade	
  Fig	
  Chutney,	
  Homemade	
  Crackers	
  £8.50	
  	
  
	
  

S imon	
  Weaver	
  Organic 	
  Brie:	
  Unpasturised	
  organic	
  cows	
  milk	
  soft	
  cheese	
  -­‐	
  creamy	
  and	
  mild.	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  

Fowlers	
  Waxed	
  Truckle:	
  A	
  “Cheddar”	
  style	
  cheese	
  9	
  months	
  in	
  maturity	
  with	
  a	
  much	
  softer	
  pallet	
  even	
  for	
  a	
  hard	
  cheese.	
  
A	
  no	
  nonsense	
  mature	
  cheese.	
  
	
  

Oxford	
  Blue:	
  Soft,	
  creamy	
  blue	
  cheese	
  that	
  has	
  a	
  mild	
  taste	
  with	
  a	
  little	
  sharpness.	
  	
  Made	
  from	
  pasteurized	
  cows	
  milk.	
  
	
  
A 	
  SMALL	
  SELECTION	
  OF	
  OUR	
  STICKY	
  WINES……………….. 	
  
	
  	
  
Muscat	
  de	
  Beaumes	
  de	
  Venise,	
  Domaine	
  Coyeux	
  2004	
  -­‐	
  £6.50	
  per	
  100ml	
  glass	
  
	
  

Saint	
  Albert	
  Pacherenc	
  Du	
  Vic	
  Bilh	
  ’05	
  -­‐	
  £7.25	
  per	
  100ml	
  	
  
An	
  absolute	
  delight	
  made	
  from	
  the	
  very	
  rare	
  petit	
  Manseng	
  grape	
  variety.	
  	
  This	
  has	
  wonderful	
  	
  
lightness	
  to	
  its	
  sweet,	
  honeyed,	
  candied	
  peel	
  fruit.	
   	
  
	
  

Pieropan	
  Le	
  Colombare	
  Recioto	
  ’04	
  -­‐	
  £9.95	
  per	
  100ml	
  glass	
  	
  
Made	
  solely	
  from	
  Garganega	
  grapes	
  which	
  have	
  been	
  dried	
  on	
  straw	
  mats	
  for	
  five	
  months.	
  	
  	
  
Rich,	
  luscious	
  with	
  hazelnut	
  &	
  almond	
  flavour	
  that	
  linger	
  forever	
  on	
  the	
  palate	
  -­‐	
  a	
  masterpiece!	
  
	
  

Mount	
  Horrocks	
  “Cordon	
  Cut”	
  Clare	
  Valley	
  Reisling	
  ’08	
  -­‐	
  £9.95	
  per	
  100ml	
  glass	
  	
  
Outstanding	
  Aussie	
  sticky	
  which	
  won	
  gold	
  in	
  The	
  Decanter	
  World	
  Wine	
  awards	
  last	
  year.	
  	
  
An	
  intense	
  flavour	
  with	
  rich	
  sweet	
  orange	
  peel.	
  
	
  

Greywacke,	
  Gewürztraminer,	
  Marlborough,	
  New	
  Zealand	
  ’09	
  -­‐	
  £9.95	
  per	
  100	
  ml	
  glass	
  
Exotically	
  scented,	
  elegantly	
  structured	
  sweet	
  wine	
  produced	
  by	
  Kevin	
  Judd	
  who	
  was	
  instrumental	
  in	
  bringing	
  Cloudy	
  Bay	
  to	
  
world	
  recognition.	
  Aromas	
  of	
  ripe	
  mandarin,	
  quince	
  and	
  fresh	
  lychee	
  mingling	
  with	
  hints	
  of	
  damask	
  rose	
  and	
  cinnamon.	
  A	
  
wonderfully	
  made	
  sweet	
  wine	
  from	
  a	
  legendary	
  producer.	
  
	
  

Filter	
  Coffee	
  £2.50,	
  Espresso	
  £2.75,	
  Cappuccino,	
  Latté	
  or	
  Double	
  Espresso	
  £3.25,	
  	
  
Irish	
  £6.00	
  or	
  Liqueur	
  Coffee	
  £6.50	
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